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Hallo!

Wat leuk dat jullie ons hebben gedownload!

Hierin vinden jullie een heleboel leuke spelletjes en knutselactiviteiten die jullie kunnen
doen om Koningsdag nog leuker te maken.

Je kunt de knutsels van tevoren al maken, zo ben je er helemaal klaar voor als het
koningsdagis. Ook de spelletjes kun je vooraf al doen, misschien gaat het daardoor op
koningsdag allemaal wel veel beter en ga jij er met de winst vandoor!

Daarnaast hebben we ook nog wat ideetjes toegevoegd voor lekker hapjes. Misschien ga
jij ze wel verkopen op koningsdag??

Aan het einde van dit boekje vind je de onderdelen (“Printables”) die je zelf dient uit te
printen om de activiteiten tot een succes te kunnen maken.

Zullen we snel aan de slag gaan?

© 2026 Feestje via de post. Alle rechten voorbehouden.

Niets uit deze uitgave mag worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, of openbaar gemaakt, in enige vorm of op enige wijze, hetzij elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen, of enige andere manier, zonder voorafgaande
schriftelijke toestemming van de rechthebbende.
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Knutselen 1: Kleurplaat ..o,
Knutselen 2: VIaggenlijn..........cooeieiniiiiiiiiiiiiiiiiicc e

Knutselen 3: Kroon RNULSEIEN .........ooneiieiiiie et eeeeeneeanaans

Spelletje 1: Kleedjesmarkt oefenen...........cccoeveviiiiiiiiiiiiiiiiiininnnn.
Spelletje 2: Oranje speurtocht...........coooeiiiiiiiiieene,

Spelletje 3: Oud Hollandse spelletjes oefenen ............cccovveninnnnnnn.n.

SNAck 1: Oranje CUPCORES..........ouvnieiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeenenen
Snack 2: AbriROzen-RrooNtjes.........cvveininiiiiiiiiiiiiieereeeeeans

Snack 3: Konings-borrelplankR............ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciieeans

PINEADIES ... et ettt e et e e eeaeeaaeeenseanseansanneanseansans
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Benodigdheden:

- Potloden, stiften, alles waarmee je kan en wil kleuren
- De kleurplaat van Printable A

Print de kleurplaat van Printable A uit, zo vaak je wil. Nu kun je lekker aan de slag!
Als je kleurplaat af is, kun je hem misschien voor het raam hangen?

Benodigdheden:

- Devlaggen van Printable B
- Eenlangtouw of lint (Liefst oranje natuurlijk)
- Stiften, kleurpotloden, krijtjes, verf en stickers

Printen de vlaggen van Printable B zo vaak uit als nodig. Dit ligt er aan hoe lang je de
vlaggenlijn wil maken en hoe lang het touw is dat je hiervoor gaat gebruiken. Je hebt 5
vlaggetjes nodig per meter. Vergeet niet aan het begin en eind van je slinger een stuk
touw leeg te laten, zodat je hem gemakkelijk op kunt hangen.

Kleur de vlaggetjes mooi in, aan de voor- en achterkant natuurlijk. Maar let op, dat je de
bovenste rand niet kleurt, deze heb je nodig om de vlaggen aan de lijn vast te maken.
Vouw het bovenste randje om je touw of lint en maak vast, met plakband, lijm of nietjes.

Als je vlaggenlijn af is kun je deze ophangen voor je raam of in de woonkamer, zodat
iedereen kan zien dat jullie koningsdag gaan vieren!

Benodigdheden:

- Dekroonvan Printable C

- Vilstiften, kleurpotloden

- Stickers, glitters, alles wat er koninklijk uitzit.

- Lijm, plakband of nietmachine om de kroon dicht te maken

Print de kroon van Printable C, versier hem zoals jij zou willen dat jouw kroon er uit ziet
als jij koning of koningin was. Pas de kroon en maak de uiteindes aan elkaar vast zodat
hij precies goed op jouw hoofd blijft staan.



Benodigdheden:

- Eenkleedje of tafeltje

- Spullen om te verkopen

- Klanten (je ouders, broers, zussen, vriendjes of vriendinnetjes)
- Het geld van Printable D, uitgeprint en uitgeknipt.

Print het geld van Printable D en knip het netjes uit. Zorg dat je een paar setjes print,
zodat je wisselgeld hebt.

Leg je kleedje op de grond in de woonkamer of zet een tafeltje klaar. Hierop leg je alle
spulletjes die je zou willen “verkopen”. Zorg ook dat je een bakje of portemonnee hebt
voor je geld.

Maak kaartjes waarop de prijs staat van de spulletjes die je wil verkopen en zet deze
erbij. Nu ben je klaar voor je klanten!

Benodigdheden:

- Oranje items (of rood/wit/blauw)
- Een afstreepkaart
- Stift of pen

Wie kan er de meeste oranje items vinden? Spreek een gebied af waarin je mag zoeken
en neem het op tegen je broer of zus, vriendjes, of vriendinnetjes uit de wijk. Schrijf op
wat je hebt gevonden en waar.

Wie kan de meeste items vinden met een oranje kleur? Bij slecht weer doe je dit
spelletje in huis, bij goed weer natuurlijk in je tuin of buurt.

Misschien is er wel iemand die een aantal oranje items wil verstoppen, zodat jullie
kunnen zoeken?

Zijn er heel weinig oranje items? Kies dan rood, wit of blauwe items.



Benodigdheden:

- Touw

- Snoepveters

- Spekjes of ontbijtkoek

- Glazen of plastic flesjes

- Spijkers

- Lege plastic flessen, gevuld met water
- Eenbal

Knoop een lang touw op ooghoogte door de kamer of tuin. Maak de ontbijtkoek of
spekjes vast aan een snoepveter en maak deze snoepveter dan weer vast aan het touw.

Hangt alles? Happen maar! Natuurlijk met de handen op de rug, je mag alleen je mond
gebruiken. Is dit nog te makkelijk? Doe dan een blinddoek om!

Knoop een spijker aan een lang stuk touw. Knoop het touw om je middel en zorg ervoor
dat de spijker aan de achterkant hangt, ter hoogte van je knieén (Alsof je een staart
hebt).

Zet de flessen op de grond en probeer de spijker in de flesjes te krijgen, zonder je handen
te gebruiken.

Bedenk een speelveld en zet ten minste 1 fles aan iedere kant van het veld. Bij goed weer
kun je dit buiten doen en laat je de doppen van de flessen af. Probeer nu de fles van je
tegenstander om te schoppen met de bal. Als jouw fles omgeschoptis, probeer hem

dan zo snel mogelijk weer recht op te zetten zodat er geen water meer uit loopt. Als al je
flessen leeg zijn, heb je verloren.

Ben je alleen? Zet de flessen dan in een driehoekje (Zoals de pionnen bij bowlen) en kijk
hoeveel pionnen je in 1x om kunt schoppen. Vergroot de afstand als het te makkelijk
wordt.



Benodigdheden:

180 gram ongezouten roomboter, op kamertemperatuur
200 gram bloem

1 zakje bakpoeder

135 gram fijne kristalsuiker

150 ml sinaasappelsap

Oranje kleurstof

3 eieren

100 gram poedersuiker

Verder nog nodig:

Eventueel rood/wit/blauwe sprinkels
Cucpakevormpjes

Muffinvorm

Mengkom

Mixer

Verwarm de oven voor op 180 graden (Boven- en onderwarmte)

Doe de cupcakevormpjes in de muffin vorm en zet deze opzij tot gebruik.

Klop met de mixer de roomboter zacht en romig in de mengkom, samen met de
suiker.

Voeg dan de eieren toe, 1 voor 1. Zorg dat het ei helemaal gemengd is met de
boter en suiker voordat je het volgende ei toevoegt.

Voeg dan 100 ml sinaasappelsap toe en eventueel nog wat oranje kleurstof, als je
het nog niet oranje genoeg vind.

Voeg daarna de bloem en het bakpoeder toe en meng alles goed door elkaar, tot
een egaal beslag.

Doe nu het beslagin de cupcake vormpjes en bak 16-19 minuten op 180 graden.
Meng ondertussen de poedersuiker met enkele druppels sinaasappelsap en
eventueel wat oranje kleurstof om er een glazuur van te maken. Voeg de vloeistof
druppel voor druppel toe, het wordt al snel te dun!

Test met een prikker of mes om te zien of de cupcakes gaar zijn. Komt deze er
droog uit, dan zijn je cupcakes klaar.

Laat de cupcakes helemaal afkoelen en breng daarna je glazuur aan op de
boevenkant. Versier eventueel nog met sprinkels en klaar zijn je oranje cupcakes!



Benodigdheden:

- 3 Plakjes bladerdeeg

- Blik halve abrikozen

- 1Ei, losgeklopt

- 1 zakje mix voor gele room (Of banketbakkersroom)

1. Haal het rooster (of bakplaat) uit de oven en verwarm de oven voor op 220 graden
(-boven en onderwarmte).

2. Legde plakjes bladerdeeg naast elkaar om te ontdooien.

3. Maak de gele room volgens de aanwijzing op de verpakking en zet opzij.

4. Snij de ontdooide plakjes bladerdeeg in 4 gelijke vierkantjes. Je hebt dan 12
vierkantjes.

5. Opiedervierkante doe je 1 theelepel gele room en vervolgens een halve abrikoos
(bolle kant naar boven).

6. Vouw de puntjes van de plakjes bladerdeeg naar het midden, je hoeft ze niet vast
te plakken. Tijdens het bakken komen ze naar buiten, waardoor het straks
kroontjes lijken.

7. Bestrijk het bladerdeeg met 1 losgekloptei .

8. Bak de abrikozenkroontjes in 15-20 minuten bruin en gaar in het midden van de
voorverwarmde oven.

9. Laat goed afkoelen, de abrikozen en de room zijn erg heet!



Benodigdheden:

- Oranje snackpaprika’s

- Roomkaas met kruiden

- Blokjes kaas

- Komkommer

- Paprika

- Wortel

- Toastjes of plakjes stokbrood

- Hummus, zongedroogde tomaat, of pikant
- Gerookte zalm

- Cantaloupe meloen

- Serranham

- Wortelwraps

- Kipfilet

- Paprikachips of nacho’s (Deze kun je er apart bij zetten)

Snij de oranje snackpaprika’s in de lengte doormidden en vul ze met roomkaas.

Snij de cantaloupe meloen in kleine blokjes en omwikkel met een beetje serranham

Doe een klein beetje roomkaas op een toastje of plakje stokbrood en leg hierop een klein
beetje gerookte zalm. Garneer eventueel met een beetje dille.

Zet de hummus neer, samen met de toastjes of het stokbrood

Bestrijk de oranje wraps met de roomkaas met kruiden en leg hierop plakjes kipfilet en
reepjes komkommer en wortel. Rol de wraps strak op en snij in stukjes.

Steek een prikker in een blokje kaas. Snij een plakje komkommer in 2 en ‘rijg’deze aan de
prikker, boven op het blokje kaas, met de afgesneden kant naar boven (Dit zijn de
blaadjes van de tulp) Gebruik een plakje wortel of snij een stukje uit de buitenkant van
de paprika en maak de bovenkant gekarteld door er kleine tandjes uit de snijden. Prik
deze met de gekartelde kant naar boven en klaar is je tulpenhapje.
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Printable B- Vlaggenlijn

Hier dubbelvouwen en dichtplakken (of vast nieten).

Let op dat je eerst het touw of lint ertussen bevestigd, voordat je deze strook dicht maakt.
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Printable C- Kroon

>

B

|



0
c
4 A M
| |
Oﬂ, U \4_
N w/
N i u'pRBlayubAReM —
—E
—— . ]
y /./
/ \
I 1
%} ! 0483 0483
_ OdA3 OdA3
S oun3

E’émtable D:-&\fhsselgelo_lyo
™~

——
-




